
 

Antipasti 

 

Selezione di crudo di mare con pesci e crostacei 

Selection of raw seafood with fish and crustaceans 

€35 

2/4/14 

 

Tonno rosso scottato, anguria alla Soia, fagiolini, limone 

salato e salsa tonnata.       

Seared bluefin tuna, watermelon with soy, green beans, lemon 

savory and tuna sauce. 

€25 

1/3/4/6/7/12 

 

Ricciola marinata agli agrumi con pesca gialla, finger lime, nocciole 

tostate e frutto della 

passione.       

Amberjack marinated in citrus fruits with yellow peach, finger lime, toasted hazelnuts 

and passion fruit. 

€25 

4/5/8 

 

 

Gambero arrosto, zucca napoletana, menta e salsa 

Inglese salata. 

Roasted shrimp, Neapolitan pumpkin, mint and sauce English Salty. 

€22 

1/2/3/7/8 

 

 

Tartare di filetto di maialino marinato,nocciole, creme fraiche e 

porro arrosto.  

Marinated pork fillet tartare, hazelnuts, creme fraiche and roasted leek. 

€24 

3/6/7/8/10/12 

 

 

 

 

 

 

ALCUNI PRODOTTI, SECONDO STAGIONALITA’, POTREBBERO AVER SUBITO IL CICLO DEL FREDDO 

SOME PRODUCTS, ACCORDING TO THE SAESON, COULD BE FROZEN 

COPERTO/ COVER CHARGE €3.0 

 



 

Primi piatti 

 

Spaghetti aglio, olio e peperoncino, seppia ed il suo fondo 

Spaghetti with garlic, oil and chilli pepper, cuttlefish  

€22 

1/4 

 

 

Linguine di Gragnano con polpa di ricci di mare e caviale oscietra. 
Linguini pasta from Gragnano with sea urchin pulp and oscietra caviar. 

€38 

1/4/14 

 

 

Quadrotti di pasta fresca ripieni di limone noci e asparagi di mare 

con vongole, pomodoro dry e salsa prezzemolo. 

Squares of fresh pasta filled with lemon, walnuts and sea asparagus with clams, 

dry tomato and parsley sauce. 

€24 

1//3/7/8/14 

 

 

bottoni di farina con bufala, patate bianche e baccalà.                
Flour buttons with buffalo mozzarella, white potatoes and cod. 

€22 

1/3/4/7 

 

 

Risotto acquerello, caciocavallo podolico, salsa allardiata e 

peperone crusco 

Risotto, caciocavallo cheese, tomato sauce with pork lard and pepper  

€20 

7 

 

 

Spaghettone di Gragnano alla Nerano (Zucchine,basilico e 

formaggi misti). 

Spaghettone from Gragnano alla Nerano (Courgettes, basil and mixed cheeses). 

€16 

1/7 

 

 

 

 

ALCUNI PRODOTTI, SECONDO STAGIONALITA’, POTREBBERO AVER SUBITO IL CICLO DEL FREDDO 

SOME PRODUCTS, ACCORDING TO THE SAESON, COULD BE FROZEN 

COPERTO/ COVER CHARGE €3.0 

  



 

Secondi piatti  

 

Spigola alla caprese 
Sea bass caprese style 

€28 

4/7 

 

 

Zuppetta di molluschi, crostacei e pesci. 
Shellfish, crustacean and fish soup. 

€30 

1/2/4/12/14 

 

 

Ricciola ai sapori di Agerola 

con salsa tarallo e stracciata di bufala 
amberjack with tarallo sauce and buffalo stracciata cheese 

€25 

1/3/4/7/14/8 

 

 

Grigliata di pesci innovative, con zucchine in doppia 

consistenza, demi-glacé di pesce e mayonese alla menta 
Grilled innovative fish, with zucchini in double 

texture, fish demi-glacé and mint mayonnaise 

€28 
1/2/3/4/7/9/12 

 

Tenero di maialino cbt con mela annurca, carote baby ed il 

suo fondo 
Tender cbt suckling pig with annurca  

apple, baby carrots and its fund 

€26 
1/7/8/12  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

ALCUNI PRODOTTI, SECONDO STAGIONALITA’, POTREBBERO AVER SUBITO IL CICLO DEL FREDDO 

SOME PRODUCTS, ACCORDING TO THE SAESON, COULD BE FROZEN 

COPERTO/ COVER CHARGE €3.0 



 
 

 

Dessert 
 

Ricotta e pera 
Sweet ricotta and pear 

€12 
1/3/7/8 

 

Delizia a limone 
Lemon Delight cake 

€12 
1/3/7/8 

 

Variazione ai quattro cioccolati 
Variations to the four chocolates 

€12 

1/3/7/8 

 

 

Selezione di sorbetti a cura dello Chef  
Selection of sorbets by the Chef 

€10 
7/3 

 

 

Selezione di formaggi e confetture  
cheeses and jams selection   

€20 
7 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

ALCUNI PRODOTTI, SECONDO STAGIONALITA’, POTREBBERO AVER SUBITO IL CICLO DEL FREDDO 

SOME PRODUCTS, ACCORDING TO THE SAESON, COULD BE FROZEN 

COPERTO/ COVER CHARGE €3.00 



 

 


